A LA CARTE MENU

Var koksmistare Fredrik Jansson leder koket med sin brinnande matglidje och nyfikenhet. Fredrik virnar om
husmanskosten som matkonst men hittar dven sin inspiration fran évriga virlden. For de som arbetar i koket
och med serveringen ir service och skaparglidje lika viktigt som kvaliteten pa ravarorna.

Vecka 7
Vegetarian main course 145:
Salad of the day 139:-
- Forritt / Starter -
Skagenrora serveras med citron samt dill 79: _
Swedish shrimpsalad served with dill and lemon '
- Varmritt / Maincourse -
Citron och finkdlsstekt lax serveras med musselsas samt avorioris
Lemon and fennelfried salmon served with clamsauce and avoriorice 129: -
Club sandwich serveras med farska pommes samt curryremoulad 129 -
Club sandwich served with fresh pommes and curryremoulad '
Lammstek serveras med rosmarinpotatis samt vitlokssky
. . 129: -
Lambroast served with rosemarypotatoes and garlicgravy
- Varmritt / Maincourse -
Skomakarlida
Swedish skomakarlida 145: -
- Efterriatt / Dessert -
Appelkaka serveras med gridde 69: —
Applecake served with cream
Tryffelpralin / Truffle 29: -

Hope to see you again! — Vilkommen ater!
Emma & Fredrik with staff
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